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2-ACETYLPYRAZINE

FICHE TECHNIQUE
VERSION 3 DATEDEVERSION 19/09/22 DATED´IMPRESSION
PRODUIT
APPLICATIONS Matière première pour usage industriel destiné à la fabrication d´arômes alimentaires et/ou de

parfums.
NOM IUPAC 2-ACETYLPYRAZINE
SYNONYME(S) 2-PYRAZINYLMETHYL KETONE
FORMULE CHIMIQUE C6 H6 N2 O
POIDSMOLÉCULAIRE 122,13
CAS 22047-25-2
EINECS 244-753-5
FEMA 3126
CoE 2286
FDA -
CODEDOUANIER 2933998090
ALIMENTARITÉ DISPONIBLE SURDEMANDE

SPÉCIFICATIONS
ASPECTÀ 20ºC CRYSTALLINE SOLID
COULEUR WHITE/COLOURLESS TOPALE YELLOW
ODEUR POPCORN, CHOCOLATE, NUT, ROASTED
GOÛT ROASTED,BREAD,YEASTY,POPCORN,NUTTY
DENSITÉ À 20ºC (g / ml) –
DENSITÉ 25/25 –
INDICEDE RÉFRACTION nD20 –
INDICEDE RÉFRACTION nD25 –
POUVOIR ROTATOIRE (º) /
POINTD´ÉBULLITION (ºC) -
POINTDE FUSION (ºC) 75 - 78
POINT ÉCLAIR (ºC) 110
PURETÉ (%CPG) > 99
ACIDITÉ (mg KOH/g) -
SOLUBILITÉ SLIGHTLY SOLUBLE INWATER
PRESSIONDEVAPEUR NOTDETERMINED
AUTRES SOLUBILITÉS MODERATELY SOLUBLE IN ETHANOL
AUTRESDONNÉES TECHNIQUES SUGGESTEDDOSAGE 1-10 ppm IN THE FINAL PRODUCT. SUGGESTEDAPPLICATIONS :

CORN, POPCORN, NUT, POTATO, SESAME, PEANUT.

STABILITÉ ET STOCKAGE
TENIR LES EMBALLAGES HERMÉTIQUEMENT CLOS, DANS UN ENDROIT FRAIS, SEC ET PROTÉGÉ DE LA LUMIÈRE. UNE FOIS LES
24MOISDE STOCKAGERÉVOLUS, LAQUALITÉDEVRA ÊTRE RECONTRÔLÉE AVANT EMPLOI.

LESDONNÉES CI-DESSUS SONTBASÉES SUR L´ÉTATDENOSCONNAISSANCES ACTUELLES. ELLES SONT FOURNIES À TITRE INDICATIF ETNE
PRÉSENTENT PASUNEGARANTIE. IL ESTDE LA RESPONSABILTÉDE L´UTILISATEURDE S´ASSURERDES CONDITIONS ET POSSIBILITÉS
D´UTILISATIONDUPRODUIT, EN PARTICULIER AUREGARDDESDISPOSITIONS LÉGISLATIVES ET RÉGLEMENTAIRES ENVIGUEUR. CE PRODUIT
N´A PAS ÉTÉ FILTRÉ POURDES RAISONS TECHNIQUES. NOUS RECOMMANDONSDENE PAS L´UTILISER SI NONFILTRÉ ENCASD´UTILISATION
COMMEMATIÈRE PREMIÈREDANSDES ALIMENTSDESTINÉS AUXCONSOMMATEURS FINAUX.


